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ADRIANE CRISTINA PEDRONI

LOPES

Coleta

Data

Especificaca

1 2026/2415 Situacao : Encerrada
1 09/09/2026

: Fornecimento de salgados congelados e géneros alimenticios diversos para o Lanche do Doador do Hemocentro
Regional de Caxias do Sul, com concesséo de equipamento(s) em comodato.

Item

Produto

Unidade

Quantidade

1

71943 - SALGADOS CONGELADOS DIVERSOS:
a) o produto devera obedecer aos seguintes parametros técnicos:

a.1) composigao e massa: produzidos com farinha de trigo e demais ingredientes
permitidos pela legislagao sanitaria vigente. Para produtos assados: massa com
coloragao uniforme apds preparo; Para produtos folheados: massa com camadas
perceptiveis (laminagéo), caracteristica desse tipo de produto, que néo deixe
residual gorduroso;

a.2) recheio: o recheio devera representar, no minimo, 35% do peso total do
produto, sendo vedado o uso de recheios exclusivamente pastosos ou a base de
amido. Serd exigida a presenga de fragdo soélida perceptivel, compativel com o
sabor declarado (ex.: frango desfiado, carne, vegetais ou similares);

a.3) aditivos alimentares: sera permitido o uso de aditivos desde que autorizados
pela legislacéo vigente da ANVISA, sendo vedado o uso em desacordo com as
normas sanitarias;

b) variedade de sabores: disponibilidade minima de 4 (quatro) sabores, incluindo
obrigatoriamente 1 (um) vegetariano. Sugestao de sabores: frango, carne, queijo,
palmito, entre outros;

c) peso unitario: entre 90 g e 150 g por unidade;;

d) condigao de congelamento: os produtos deverao ser fornecidos congelados, com
unidades soltas na embalagem, sem presenga de cristais de gelo, aglomeragao ou
sinais de descongelamento prévio;

e) validade: prazo minimo de 60 (sessenta) dias, contados a partir da data de
entrega;

f) embalagem: sacos plasticos de polietileno atéxico, resistentes e devidamente
lacrados;

g) a rotulagem deve obedecer ao regulamento técnico da ANVISA sobre rotulagem
nutricional e possuir registro nos érgaos de inspecéo competentes (SIF, SISP ou
SIM), devendo constar:

g.1) identificagdo da empresa, denominagéo do produto, marca;

g.2) informagdes gerais: denominagao de venda do alimento, identificacdo de
origem, lote/validade, conteudo liquido, reducéo de peso;

g.3) alertas (painel frontal): presencga de transgénicos e irradiados, presenga de
corantes, alerta rotulagem frontal. - Ampla Concorréncia

UN

28.000,00
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71944 - PAO DE QUEIJO CONGELADO:
a) o produto devera obedecer aos seguintes parametros técnicos:

a.1) composigao e fabricagao: produto obtido a partir de massa preparada com
polvilho (doce e/ou azedo), queijo, 6leo ou gordura vegetal, ovos e sal, podendo
conter outros ingredientes desde que permitidos pela legislagao vigente da ANVISA.
N&o sera admitido produto cuja formulagédo seja predominantemente a base de
amidos modificados em substituicao ao polvilho, nem aquele em desacordo com as
normas sanitarias vigentes;

a.2) padronizagao de peso: unidades com peso individual entre 50 g e 60 g;

a.3) teor de queijo: devera conter queijo em sua formulagédo, em proporgdo
minima de 15% (quinze por cento) da massa, podendo ser utilizados queijos como
minas, meia cura, parmesao ou equivalentes;

a.4) caracteristicas apds preparo (cocg¢ao):

a.4.1) textura: devera apresentar casca levemente crocante e interior macio e
aerado, ndo sendo aceitos produtos com textura excessivamente dura, seca,
compacta ou com aspecto de massa crua;

a.4.2) sabor e aroma: caracteristicos de pao de queijo, sem odores ou sabores
estranhos que indiquem deterioragéo ou uso inadequado de ingredientes;

b) condicéao de congelamento: os produtos deverao ser fornecidos congelados, com
unidades soltas na embalagem, sem presenga de cristais de gelo, aglomeragao ou
sinais de descongelamento prévio;

c) validade: prazo minimo de 60 (sessenta) dias, contados a partir da data de
entrega;

d) embalagem: sacos plasticos de polietileno atéxico, resistentes e devidamente
lacrados;

e) a rotulagem deve obedecer ao regulamento técnico da ANVISA sobre rotulagem
nutricional e possuir registro nos érgdos de inspegdo competentes (SIF, SISP ou
SIM), devendo constar:

e.1) identificagcéo da empresa, denominagéo do produto, marca;

e.2) informagdes gerais: denominacédo de venda do alimento, identificagéo de
origem, lote/validade, conteudo liquido, reducéo de peso;

e.3) alertas (painel frontal): presenga de transgénicos e irradiados, presenga de
corantes, alerta rotulagem frontal (sodio, gordura saturada e agucar adicionado);

e.4) informagéo nutricional: tabela nutricional (porgéo do alimento, calculo,
coluna de 100 gramas e formatagdo), informagao nutricional complementar
(alegagdes nutricionais de contelido absoluto e comparativo);

e.5) lista de ingredientes e aditivos: lista de ingredientes em ordem decrescente
e apos lista de aditivos;

e.6) alertas: presenca de alergénicos, “Contém Lactose”, contém gliten/nao
contém;

e.7) demais instrugdes: instrugées sobre o uso e preparo do alimento (quando
necessario), cuidados de conservacao. - Exclusivo Beneficiarias da Lei 123/06

UN

28.000,00

69775 - BOLO INDIVIDUAL:

a) peso: no minimo 35 g e maximo 45 g;

b) a embalagem devera ser plastica, selada com solda integra e resistente,
contendo uma unidade por pacote, com identificagdo da composi¢ao do produto,
informagéo nutricional, data de fabricagéo e prazo de validade, obedecendo o
regulamento técnico da ANVISA sobre rotulagem nutricional obrigatéria para
alimentos;

c) sugestao de sabores: baunilha, chocolate, laranja, cenoura;

d) deve conter recheio e/ou cobertura (gotas de chocolate ou recheio, sugestéo de
sabores chocolate, morango);

e) ingredientes basicos: farinha de trigo enriquecida com ferro e &cido félico,
acgucar, ovo, 6leo ou gordura vegetal, fermento quimico;

f) o bolo devera ser fabricado com matéria prima de primeira qualidade, em
perfeito estado de conservagao;

g) o bolo devera apresentar formato e volume caracteristicos, superficie sem
queimadura, casca fina, miolo leve e com porosidades uniformemente distribuidas,
sem grudar nos dedos quando comprimido, isento de grumos, pontos escuros ou
avermelhados;

h) a coloragéo e o aroma deverao ser caracteristicos de produto de boa qualidade;
i) quanto ao sabor, devera apresentar sabor condizente com o discriminado na
embalagem. - Exclusivo Beneficidrias da Lei 123/06

UN

28.000,00
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a) sabor original;

b) ingredientes: farinha de trigo enriquecida com ferro, acido folico e vitaminas B3,
B2 e B1, gordura vegetal hidrogenada, aclcar, agucar invertido, sal e fermento
quimico;

c) acondicionado em embalagens impermedaveis reembaladas em caixa de papel
vedada;

d) as embalagens devem conter externamente os dados de identificagéo,
procedéncia, informagdes nutricionais, nimero de lote, data de validade,
quantidade de produto;

e) apresentagdo: saché contendo entre 20 a 26 gramas. - Exclusivo Beneficiarias
da Lei 123/06




